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Dezinfekcija




Inovacija i pogon

Tehnologija za buducnost - dizajnirana i razvijena u Danskoj

Jimco A/S je tvrtka iza nekih od
najjedinstvenijih svjetskih rjesenja za
prociscavanje i sterilizaciju zraka i otpadnih
voda.

Od osmisljavanja prve jedinice za ¢i$¢enje zraka
1993. godine,Jimco A/S nije se osvrnuo natrag.
Danas tvrtka isporucuje svoje proizvode velikim
brojem industrijama i institucijama $irom
svijeta.Njegova baza kupaca obuhvaca objekte u
prehrambenoj industriji, komercijalnim
kuhinjama,postrojenjima za procis¢avanje
otpadnih voda, $kolama i domovima za njegu.
Ukratko, Jimco A / S poduzima sve vrste
projekata - velike i male

Potpunu dezinfekciju
povrsina u
proizvodnim
pogonima

Ucinkovita dezinfekcija - bez ru¢nih
postupaka, kemikalija ili vode.

Uvodenjem disperzije povrsina na bazi UV-C
sada dodajemo jo$ jedno podrudje primjene na
nasu patentiranu tehnologiju UV-C, koja je
nagradena nagradom za zastitu okolisa u
Europskoj Uniji i koja se od 1993. godine koristi
u (iS¢enju zraka - sustavi koji se koriste za
uklanjanje neugodnih mirisa, poboljanje
unutarnje klime, kao i smanjenje opasnosti od
pozara i infekcije.

Cinjenica da je sada moguce dezinficirati
povrsine, koje inace zahtijevaju ru¢nu obradu,
uklju¢uju veliki broj prednosti za poslovno
gospodarstvo, okolis, kao i radno okruzenje.

Jimco A/S kombinira zdrav razum sa
inovativnim razmisljanjem kao temeljom
jedinstvenih proizvoda tvrtke. Nije sluc¢ajno da
Jimco A / S opskrbljuje neke od najvecih lanaca
na svijetu - uklju¢uju¢i McDonald's, Scandic
Hotels, McCain, Danish Crown itd.



Dezinfekcija povrsine i uklanjanje mirisa Industrija hrane - kontejneri na hladenju

- ogranicena podrucja - sektor zdravstva

Moze biti skupo.

Tvornica za proizvodnju hrane moze biti
izloZzena bakterijama i plijesni ¢ak i ako postoji
visoki standard higiene. Ru¢na dezinfekcija
radnih povrsina, strojeva itd. Cesto moze
omoguditi neuobicajeno visok broj bakterija.

Neugodni mirisi takoder mogu uzrokovati
nezgodu. U tim se slu¢ajevima novac moze
izgubiti putem prituzbi,sto dovodi do loseg
oglasavanja proizvoda.

Jednostavnim koristenjem mobilnih
FLO-D°mini proci$¢ivaca zraka, brzo cete i
ucinkovito dezinficirati i ukloniti neugodne
mirise iz zrakau u kompaktnom proizvodnom
prostoru.

Svakodnevno ¢i$¢enje proizvodnih povrsina
najvaznija je funkcija kako bi se odrzao visoki
standard higijene i pomo¢u FLO-D® mini
takoder Cete sprijeciti formiranje plijesni,gljivica
ili bilokojeg drugog tipa mikroorganizama na
opremi,zidovima ili stropovima.

Pozitivni rezultati - testova

kao i prakti¢ne primjene

Prije uvodenja nasih rjesenja za dezinfekciju na
UV-C i ozonu, neko vrijeme smo provodili
testove u razli¢itim tvrtkama u suradnji s DTU-
om i Nacionalnim institutom za akvakulturu
Resursi. Rezultati su bili impresivni.

Nadalje, razni testovi provedeni u suradnji sa
SveuciliStem Juznog Danskog pokazali su da
koncentracije, primjerice, listeria i bakterija
salmonele mogu biti gotovo potpuno unistene
pomocu nase tehnologije u roku od samo dva
sata.



Neke ¢injenice o ozonu i njezinu upotrebu

1.
Ozon je mocan antimikrobni agens koji moze uc¢inkovito ubiti viruse,
bakterije, gljivice i parazite, uklju¢ujuci one koji uzrokuju kvarenje hrane ili
ljudske bolesti.

Ucinkovitost ozona ovisi o ciljanom mikroorganizmu i
uvjetima obrade.

3.
Ozon uni$tava mikroorganizme reagiranjem s odredenim
oksidiraju¢im stani¢nim komponentama, ¢ije krajnje reakcije

rezultiraju oStecenjem stanica i smréu mikroorganizama.

4.
Ozon za razliku od drugih kemijskih postupaka unistava mikroorganizme odmah
i u¢inkovito, bez ostavljanja Stetnih ostataka u tretiranoj hrani ili povrsini, stoga

5.

Proizvodnja i uporaba ozona u prehrambenoj industriji je sigurno,
pod uvjetom da se njegova koncentracija kontrolira i prati.
Dozvoljena razina izlaganja ozonu iznosi 0,1 ppm na radnom
mjestu i okolini za preradu hrane 8 sati.

Saznajte koliko mozete ustedjeti

Lako je izracunati koli¢inu usteda koje ¢e Vasa
tvrtka modi stjecati u smislu radne snage, vode,
elektri¢ne energije i kemikalija,jednostavno
prebacivanjem na automatsku,ekoloski
prihvatljivu dezinfekciju.



Atomatska dezinfekcija hladne pohrane Dezinficirajte u¢inkovito - bez ru¢nih

procesa, kemikalija ili vode

Voditelj proizvodnje Morten Tender iz Dan-
frugt A / S. kaze: - Rezultati pokazuju da je UV-
C proizvedeni ozon pogodan za proksicionalno
okruzenje. U praksi to znaci da mozemo
zadrzati egzoti¢no voce svjeze duze od dva
tjedna. Danfrugt je jedan od vodecih
proizvodaca voc¢a u Danskoj i jedan od kupaca
Jimca koji je instalirala, testirala i kupila
Jimcoovu novu tehnologiju

Mjesanje jabuka i krusaka

Pored smanjenja rasta plijesni i gljivica, sustav
ima i druge prednosti. Takoder sustav smanjuje
etilen u zraku, koje izlu¢uju jabuke. To
omogucuje moguc¢nost mijeSanja razlicitih vrsta
voc¢a. Normalno, jabuke se ne mogu
pohranjivati u istim hladnim skladistima kao i
brojni drugi plodovi. Medutim, koncentracija
etilena, koja uzrokuje npr. krusci se brze gube,
minimalizira se pomoc¢u tehnologije FLO-D*
mini.Stoga se nude nove mogucnosti za
skladistenje razlic¢itih voca u istim hladnim
skladistima. To je prednost jer moZemo

zatvoriti nekoliko hladnih skladi$nih prostorija

i skupiti razne plodove zajedno u istom
$kladistu, kaze Morten Tonder.

Higijene na razini boljom od tradicionalne

dezinfekcije

U tvornici ribe Vega Salmon A / S u Esbjergu, u
proizvodnji ugraden je Jimco sustav za UV-C i
ozon. Testovi iz tvornice pokazuju da je
ukupna koncentracija bakterija nakon UV-C i
ozona bolja / niza nego nakon tradicionalne
dezinfekcije.

U isto vrijeme, koncentracija kemikalija se
smanjuju. To dokazuje da je Stednja tona vode i
kemikalija ne posjeduje higijenske posljedice.



Ubiti plijesan, gljivice i etilen

« Nema potrebe da koristite toliko resursa JIMCOA/S je proveo testoveianalizu, §to
za ucinkovito odistiti svoje hladnjace. cajno snizava koncentraciju plijesni i gliivica pri
* Izbjegavajte prerano rasipanje kOﬁétel’lju FLO-D® mini
dragocjenih plodova

Ustedjeti novac

Rok trajanja hrane uvijek je imao vaznu  Ubiti bakterije, plijesan i gljivice u
ulogu. Na primjer, etilen, plijesan i gljivice hladnom skladistu, stoga optimizirajuci

skracuju vrijeme u kojem hrana ostaje svieza.  Zivotni vijek plodova.

U vo¢noj industriji, medu ostalim mjestima, Cisti se za nekoliko sati

rast plijesni i kvasca je tezak protivnik koji  Jedna FLO-D® mini jedinica moze
utjece na zivotni vijek proizvoda. FLO-D®  dezinficirati hladnu skladi$nu prostoriju
(dezinfekcija oksidacije fotolize) pomodci ce do 314m3 za nekoliko sati.

revolucionirati nacin pohranjivanja voca.
FLO-D° mini koristi tehnologiju UV-C

Tretman sa i bez UV-C proizveden ozon

S ozonom Bez ozona S ozonom Bez ozona

Grozde Jagode

Narance Rajcice



Tehnicki opis
FLO-D® MINI - Mark 2

UV svjetiljke: 8 kom. 70 watt

Kvarcni ulozak: 8 kom. (u hladnoj pohrani)
Napajanje EU: 1x230V + PE 50 / 60Hz, 10A
Napajanje SAD: 1x115V + PE 50 / 60Hz, 10A
Potro$nja EU: 640 watt

Potrosnja SAD: 685 vata

Zaslon: Proface PLC, ploca u boji

Sobni volumen: Dezinfekcija: Do 314 m3
Postupak mirisa: Do 1.258 m3

Mjerenja:
Visina: 1150mm
Sirina: 560mm
Dubina: 890mm
Tezina: 59 Kg




Test opreme za dezinfekciju Jimco flo-d® na temelju

uv-c / ozona

Cilj projekta

Istraziti baktericidni u¢inak UV-C
proizvedenog ozona na odabrane bakterija koje
se smatraju relevantnim kontaminantima u
industriji hrane.Nadalje, pozeljno je odrediti
postavke za koncentraciju ozona i vrijeme
izlaganja, u postizanju Zeljenog ucinka.

Eksperimentalno postavljanje

Ispitivanje je provedeno u posebnoj ozonskoj
komori, gdje su mjerenja koncentracije ozona i
temperature mjereni tijekom eksperimenata.10pl
razvoju bakterija primijenjeno je napostrojenjima
od nehrdajuceg Celika i $irilo se napovrsinu od 1
cm2.Razvoj bakterija razrijedenaje u sterilnom
milli Q H20 do koncentracije 0d105-107 stanica /
ml. Celi¢ne ploce su inkubirane na sobnoj
temperaturi tijekom jednog sata dok se
primijenjena bakterija nije isusila.Bakterije su
zatim stavljene u ozon komore i izloZene
razli¢itim koncentracijama ozona za vremenski
period.

Prezivljavanje bakterija mjereno je na plo¢ama
od celika povrsine 2x50 p.l 0,9% NaCl, koji je
dobiven i prosiren na agar plo¢ama za
odredivanje CFU preko no¢i inkubacije na 37 °C.
Kao referenca, izvr$ena je i CFU bakterija
primijenjena na nehrdajudi ¢elik koji nije bio
izloZzen ozonu.Pokusi su izvedeni na sobnoj
temperaturi koja je iznosila 23°C tijekom
eksperimenata

Zakljucak

U tim eksperimentima najve¢i u¢inak promatran
je nakon dva sata izloZenosti pri 10 ppm. Kada je
izlaganje vremena bilo smanjeno na jedan sat, ili
je koncentracija ozona smanjena na 5 ppm,
redukcija i bakterija se smanjivala. Nadalje,
ucinak ozona bio je ogranien koli¢inom
bakterija primijenjenih na celi¢nim ploc¢ama.

Kada je razina bakterija premasila 105 bakterija
po cm2, uc¢inak ozona takoder se smanjio nakon
dva sata izlozenosti na 10 ppm.

Medutim, s redukcijom koja je unutar
dopustenog raspona. Takoder, ova koli¢ina
bakterija prelazi razinu onoga $to bi
predstavljalo dobro proci§€ene pogone za
proizvodnju hrane, $to je najprikladnije za

primjenu uredaja.




THE EU ENVIRONM

JIMCO AIS

ENTAL AWARD 1999 — 2000

An environmental award in the category

CLEANER TECHNOLOGY

The purpose of this award is to encourage the development and use of technology, which
considerably reduces the unwanted influence of the industry on the environment. It can be
production technology or processes, which improve the utilization of recourses, integrate
recycling in the production, improve the lifecycle sequence of the product or the
technology or in other ways contribute to the development of viable production. By the
award of projects in this category importance will be attached to the innovative aspect and
documented better resourcé economy compared to traditional production forms. The
technology should be in use or have documented results from full-scale tests. Simple filter
solutions cannot be considered.

Motivation:
JIMCO AIS is given an environmental award in the category cleaner technology for the
development of Photo-Lytic-Oxidaﬁon-Systems for the reduction of odours, grease and oil
using ultra violet light. The UV-light form ozone, which oxidises the odour substances/
grease molecules in the air and thereby reduce obnoxious smells effectively. At the same
time you will by using JIMCO's FLO-system avoid grease contamination of ductwork and
fans and thereby considerably reduce the risk of fire as well as the problems of disposal of
filters. The odour substances are transformed into CO,, water and polymerised waxes.
FLO-units are made in various sizes and are thus suitable for the use in restaurants as
well as the industry etc. With the air-cleaning unit you will also have a compact installation,
avoid the use of carbon filters of catalysts, no residues, competitive initial cost and low
operationa\ and maintenance costs. Itis the opinion of the judging committee that JiMCO
with the development of this system has found a simple and effective solution to &
prevalent problem.

.

The Danish Engineers Society
Chairman of the judging committee

The Danish Engineers Society
Secretary of the judging committee

The Environmental Award Competition has peen arranged in cooperation with the EU-
Commission and UNEP. The purpose of the Award Competition is to encourage and
promote commendable initiatives in the environmental field.

The judging committee of the award have been composed of representaﬁves appointed by
The Danish Ministry for Environment and Energy, The Danish Trade Ministry, Danish
Industry, The Trade Counsel of the Danish Labour Movement, The Danish Nature
Conservancy Association and The Danish Engineers Society, who have handled the
chairmanship and the secretariat and been in charge of the completion of the prize—giving,

THE DANISH ENGINEERS SOCIETY

AWARDS

PATENTS

The EU Environmental Award
for Cleaner Technology.

Worldwide patents
of Jimco Technology.
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