
Kontrola mirisa i 
masnoće u 

komercijalnim 
kuhinjama

ENVIRONMENTALLY FRIENDLY

JIMCO KPC tehnologija. Jedini sustav kontrole onečišćenja u kuhinji u 
svijetu s tehnološkom provjerom zaštite okoliša (ETV).

DO
CUMENTED

E F F E C T

✓



Napa bez JIMCO tehnologije - Bez čišćenja za 6 mjeseci

Napa sa JIMCO tehnologijom - Bez čišćenja za 6 mjeseci



Prednosti pomoću Jimco 
tehnologije




Mast i smanjenje masti između 50-85%
Uklanja potrebu redovitog čišćenja unutar



napa i kanala
Čišćenje kanala dovodi do poboljšane učinkovitosti



ispuštanja: Smanjena potrošnja energije iz ventilatora



Optimiziranje oporavka topline zahvaljujući čistom zraku



Smanjen rizik od požara



Moguća smanjenja stope osiguranja



Smanjenje mirisa na okolinu između 44-91%



Ispušni plin može se postaviti na razini ulice



Nema pritužbi susjeda
Vlasti dopuštaju da se restorani nalaze u područjima koji 


su osjetljivi na miris (zbog Jimco dokumentacije)



Očistite ekološki prihvatljivu tehnologiju



Nema rast bakterija u kuhinjskim napama i kanalima
Niski troškovi rada i održavanja

Testiran i dokumentiran od strane akreditiranog instituta,
certificiranu dokumentaciju, pouzdan sustav i nevjerojatne rezultate.

Hood with JIMCO Technology - Not cleaned for 6 months

JIMCO se specijalizirao za kontrolu 
mirisa i masti u komercijalnim 
kuhinjama, koristeći patentiranu 
tehnologiju UV-C i ozon.



Poklopac otvora bez JIMCO tehnologije - Bez čišćenja za 6 mjeseci

Poklopac otvora s JIMCO tehnologijom - Bez čišćenja  za 38 mjeseci

All pictures are taken in restaurants belonging 
to one of the world’s largest fast food chains.



 Manje čišćenje kanala i izmjenjivača topline

 Manje čišćenje nape

 Manje zamjena filtera

 Manja potrošnja energije na ventilatoru

 Optimizacija sustava povrata topline

 Smanjenje visoku razinu mirisa

 Smanjena stopa osiguranja

 Manje sati održavanja za osoblje

 Manje oštećenje inventara

 Bez čišćenje krova

Razdoblje    povrata

Inspection Hatch with JIMCO Technology - Not cleaned for 38 months

Vrijeme povrata srednjeg restorana je
između 18 i 24 mjeseci.

Sve fotografije snimljene su u restoranima 
koji pripadaju jednom od najvećih svjetskih 

fast food lanaca



Kanal s JIMCO tehnologijom - Bez čišćenja 38 mjeseci

environmentally friendly 
uv-c & ozone solutions 

for the future
Bez upotrebe kemikalija ili 
mikrobiologije ...



Kanal bez JIMCO tehnologije - Bez čišćenja 12 mjeseci

Ekološki prihvatljivih uv-c & ozonskih rješenja 
za budućnostno use of chemicals 

or microbiology ...



SBOPERATOR d.o.o.
Sveti Duh 104, 10000 Zagreb,T: +38598 480390

E-mail: zlatko.miletic@sb-operator.com /Web: sb-operator.com

UV-C i ozon rješenja za budućnost.

Europa · Južna Amerika · SAD · Azija · Srednji istok · Afrika

Molimo da nas kontaktirate za dodatne informacije 

Jimco technology users




